
VégétarienSans gluten Vegan Spicy

BRUNCH PANCAKES BURGERS

DOUCEURS

SALADES 

FRIED CHICKEN

Bondi

Avocat, fromage frais, tomates cerises,

piment, toast, coleslaw 

Extra oeufs brouillés

Nordic

Saumon fumé, fromage frais, aneth, toast,

coleslaw 

Extra oeufs brouillés

Bircher
Avoine, bananes, miel, fraises, noisettes,
graines de tournesol, yogurt, lait

Belphégor
2 étages de pancakes, poulet frit, granola,
sirop d’érable

Granola Funk

Mélange maison torréfié, raisins secs, yogurt,

coulis de myrtille

Full English
Œufs brouillés, bacon, saucisses, baked

beans, galette rösti, toast

Brekky Burrito
Oeufs brouillés, harissa, épinards, avocat,

tomate, Grana Padano. Servi avec salade verte

Extra bacon

Bacon/Sausage Sandwich

Bacon ou saucisses, chutney pomme-oignon,

ketchup, cheddar, œufs brouillés, galette

rösti. Servi avec frite ou salade

Scrambled Eggs & Bacon on Toast
Œufs brouillés, bacon, toast

De 9h à 14h en semaine / 9h à 15h le week-end 

14.-

20.-

16.50

18.50

18.50

20.50

22.-

23.-

12.-

4.-

4.-

4.-

Extras

Bacon, oeufs brouillés, saucisses 

Glaces
Vanille, chocolat, caramel

Servis avec sirop d’érable

2 étages 

3 étages 

4 étages

14.50 

17.50 

19.50

4.-/boule

4.-/ingrédient

2.-/ingrédient

Green Man

Galette végétarienne maison, avocat, Grana

Padano, oignons de printemps, tomate,

épinards, batavia, roquette, chutney pomme-

oignon, mayonnaise aux herbes

Hamburger
165g de boeuf, chutney pomme-oignon,

ketchup, sauce chipotle épicée et fumée,

batavia

Supplément cheddar

Super Club

Poulet frit, bacon, Grana Padano, tomate,

batavia, roquette, mayonnaise aux herbes,

sauce barbecue, moutarde

The Sheriff

165g de boeuf, cheddar, bacon, sauce

barbecue maison, chutney pomme-oignon,

ketchup, batavia

Tijuana Mama

165g de boeuf, cheddar, bacon, jalapeños

sour cream, ketchup, chutney pomme-oignon,

batavia

Chipotle Avocado

Poulet frit, avocat, batavia, roquette,

chutney pomme-oignon, mayonnaise aux herbes,

sauce chipotle épicée et fumée

Servis avec frites aux épices

Option pain sans gluten + 3.-

24.50

26.50

26.50

23.50

+ 1.-

27.50

27.50

Superfood

Quinoa et millet, avocat, grenade, pignons

grillés, épinards, batavia, roquette,

Downtown dressing

Extra poulet

Sweet Chili

Quinoa et millet, germes mungo, oignons de

printemps, carottes, coriandre, cacahuètes,

épinards, batavia, roquette, sauce sweet

chili, Downtown dressing

Extra poulet

Downtown Salad

Tomates, bacon, menthe, avocat, Grana Padano,

graine de courge, épinards, batavia,

roquette, Downtown dressing 

Extra poulet

Chicken Caesar

Poulet frit, bacon, Grana Padano, oignons de

printemps, croûtons, épinards, batavia,

roquette, Caesar dressing

Tarte Banoffee 

Cheesecake 

Carrot cake 

Brownies noix de cajou

Cookies 

Demandez nos desserts du moment !

4.-

4.-

4.-

6 pièces 

9 pièces

26.- 

36.-

10.50

10.50

7.-

7.-

4.-

23.50

23.50

23.50

26.50

Chantilly, chocolat, coulis de myrtille, 

miel, banane, beurre de cacahuètes

Hauts de cuisses désossés et panés dans un mélange
de cinq épices. Servis en panier avec frites aux
épices, mayonnaise chipotle  et jalapeños sour
cream dip 

Les prix incluent la TVA. En cas d’allergies ou
d’intolérances, renseignez-vous auprès de
l’équipe. Provenance - Saumon : Norvège, Ecosse
- Poulet, bœuf, porc : Suisse

Viandes 100% suisses 

BŒUF

VEGGIE

POULET
BRUNCH ARROSÉ

Sandwich Croissant Bacon

Confiture aux piments, oeufs brouillés,

bacon, cheddar, avocat. Servi avec salade

verte

21.-

Sandwich Croissant Saumon

Confiture aux piments, fromage frais,

oeufs brouillés, saumon fumé, avocat.

Servi avec salade verte

21.-

French Toast

Demandez nous la saveur du moment !

16.50

Hugo
Mousseux suisse, liqueur de sureau,
eau pétillante, menthe

Apérol
Mousseux suisse, eau pétillante

13.-

13.-

Mimosa
Mousseux suisse, jus d’orange pressé

12.-

Bloody Mary
Vodka, jus de tomate, Worcestershire
sauce, tabasco, jus de citron 

14.50

Jus d’orange pressé 6.502.5 dl

Atlas

Fromage de chèvre, miel, tapenade de

poivrons rouges, courgettes grillées,

épinards, batavia, roquette, harissa

25.50



POUR SE RAFRAÎCHIR

POUR SE RÉCHAUFFER BIÈRE ET CIDRE CARTE DES VINS COCKTAILS

Café glacé
House Blend, glaçons, sirop de
sucre, lait

Chaï glacé
Chaï, glaçons, lait

Green Genius juice maison
Pomme, céleri, concombre,
épinards, gingembre

Berry Blast juice maison
Baies des bois, pommes, orange

Coca-Cola / Coca-Cola zéro

Thé Froid maison
Demandez le parfum du jour

Jus d’orange pressé

Limonade maison 

Maté maison 

Sirop

El Tony Maté

Eau gazeuse filtrée

Matcha glacé
Matcha, glaçons, sirop de sucre,
lait

Chaï Latte

Chocolat Chaud

Milkshake Banane
Banane, miel, lait 
Extra avoine ou beurre de cacahuète

Cafés Torréfaction locale House Blend 100%
Arabica

single shot 9g /

3.3 dl

4 dl

4 dl

4 dl

4 dl

4 dl

2.5 dl

2.5 dl

2.5 dl

2.5 dl

350 ml

350 ml

5.-

5.50

7.-

7.-

7.-

7.-

7.-

10.50

+1.-/+1.-

6.50

Espresso

Espresso Macchiato

Cortado

Café

Long Black

Flat White

Cappuccino

Latte

Latte Macchiato

Le Cercle du Thé

English Breakfast, 

Earl Grey, 

Chaï, 

Sencha Osumi, 

Rooibos Orange,

Jasmin, 

Infusion Alpes Suisses, 

Thé des magiciens

30 ml

50 ml

100 ml

120 ml

275 ml

235 ml

235 ml

350 ml

400 ml

3.90

4.90

4.90

4.90

4.90

5.70

5.90

5.90

5.90

7.-

7.-
+ 1.-

7.-

double shot 18g

+ 0.50

Syrah
AOC Valais - Cave des Bernunes

Alinda
AOC Merlot del Ticino - Agriloro

Pinot Noir Le Petit Roman
AOC Grisons - Weingut Hermann

Chasselas
AOC La Côte - Maison Dutry

Riesling-Silvaner
AOC Schaffhouse - Aagne

Le feu au lac
Chasselas, Chardonnay, Sauvignon
blanc Bursinel - Swissgrapes

Rosé de Pinot noir
AOC La Côte - Maison Dutry

Cuvée des Seigneurs
Gamaret, Garanoir, Cabernet
franc VDP Suisse - Swissgrapes

La Zepp - La Nébuleuse - 4.7%
Bière blonde fraîche et croustillante

Petite
Chope

Moonshine - La Nébuleuse - 5%
Bière blanche ronde et
désaltérante

Petite
Chope

Embuscade - La Nébuleuse - 6.7%
Bière IPA houblonnée aux notes
d’agrumes

Petite
Chope

Cidre Crafty - 5%
Bouteille

Bière Downtown - 4.5%
Bière maison gose belge sour

Diversion - La Nébuleuse - 0.5%
Bière IPA sans alcool

Flûte de mousseux Suisse Bibarium

Pet Nat rosé

Garanoir, biodynamie
AOC Thurgau - Michael Broger

Demandez notre suggestion du moment !

2.5 dl
5 dl

2.5 dl
5 dl

2.5 dl
5 dl

3.3 dl

3.3 dl

3.3 dl

1 dl
7.5 dl

1 dl
7.5 dl

7.5 dl

1 dl
7.5 dl

1 dl
7.5 dl

1 dl

7.5 dl

7.5 dl

1 dl
7.5 dl

7.5 dl

8.50

6.-
9.-

6.- 
9.-

6.50
9.50

9.50

8.50

 7.- 
49.-

 8.- 
55.-

64.-

 7.-
49.-

8.50
60.-

89.-

90.-

9.-
65.-

8.-

89.-

Hugo
Mousseux suisse, liqueur de sureau,
eau pétillante, menthe

Apérol
Mousseux suisse, eau pétillante

Southside
Gin, menthe, jus de lime, sirop de sucre

Pornstar Martini
Vodka, purée fruit de la passion, jus de
lime, sirop de vanille, mousseux suisse

Jungle Bird
Dark Rhum, Campari, jus d’ananas, jus de
lime, sirop de sucre

Gin N’ Roses

Elendil’s Light
Gin, liqueur de violette, Aquafaba, jus de
citron, sirop de sucre, eau gazeuse

Whisky Smash
Whisky, menthe, citron, sirop de sucre

Cucumber Collins
Gin, concombre, jus de citron, sirop de
sucre, eau gazeuse

15.-

16.-

15.-

15.-

16.-

15.-

16.-

13.-

13.-

Kir
Vin blanc, liqueur de cassis

Moscow/London/Jamaican Mule
Vodka ou Gin ou Rhum, ginger beer, jus de
lime, Angostura Bitter

Negroni
Campari, Sweet Vermouth, Gin

Amaretto Sour
Amaretto, jus de citron, sirop de sucre,
Aquafaba, Angostura Bitter

Pastis 51
Nature, Moresque, Perroquet

Bloody Mary
Vodka, jus de tomate, Worcestershire
sauce, tabasco, jus de citron 

Basil Smash
Gin, jus de citron, sirop de sucre,
basilic

Espresso Martini
Vodka, Kahlua, sirop de sucre, espresso
house blend 100% arabica

8.-

10.50

14.-

15.-

15.-

15.-

15.-

14.50

Gin infusion rose, Tonic 

 

Chantilly et/ou marshmallow

ROSÉ

BULLES

BLANCS

ROUGES

SPRITZ & MOUSSEUX

DOWNTOWN SPECIALS

LES CLASSIQUES

Mimosa
Mousseux suisse, jus d’orange pressé

12.-

350 ml 4.90

11.-

Gin Tonic
Gin, Tonic

14.-

4 dl 5.50

4 dl 5.50

3.3 dl 6.-

4.5 dl 4.-
1 l 5.50

London Fog
Thé Earl Grey, sirop vanille,
lait

350 ml 6.50

Turbo Tony
Vodka, El Tony Maté

14.-

4 dl 4.-

Milkshake Chocolat
Glace Chocolat, lait, chantilly

Matcha Latte
Matcha, sirop de sucre, lait

250 ml

Sans lactose

Amande/Soja/Avoine

Pink Latte
Poudre de betterave, épices, 
lait d’avoine

250 ml 7.50


	BRUNCH
	De 9h à 14h en semaine / 9h à 15h le week-end
	Bircher Avoine, bananes, miel, fraises, noisettes, graines de tournesol, yogurt, lait
	12.-
	Granola Funk Mélange maison torréfié, raisins secs, yogurt, coulis de myrtille
	14.-
	French Toast Demandez nous la saveur du moment !
	16.50
	Bacon/Sausage Sandwich Bacon ou saucisses, chutney pomme-oignon, ketchup, cheddar, œufs brouillés, galette rösti. Servi avec frite ou salade
	20.-
	Scrambled Eggs & Bacon on Toast Œufs brouillés, bacon, toast
	16.50
	Bondi Avocat, fromage frais, tomates cerises, piment, toast, coleslaw  Extra oeufs brouillés
	18.50
	4.-
	Nordic Saumon fumé, fromage frais, aneth, toast, coleslaw  Extra oeufs brouillés
	18.50
	4.-
	Brekky Burrito Oeufs brouillés, harissa, épinards, avocat, tomate, Grana Padano. Servi avec salade verte Extra bacon
	20.50
	4.-
	Belphégor 2 étages de pancakes, poulet frit, granola, sirop d’érable
	22.-
	Full English Œufs brouillés, bacon, saucisses, baked beans, galette rösti, toast
	23.-
	Sandwich Croissant Bacon Confiture aux piments, oeufs brouillés, bacon, cheddar, avocat. Servi avec salade verte
	21.-
	Sandwich Croissant Saumon Confiture aux piments, fromage frais, oeufs brouillés, saumon fumé, avocat. Servi avec salade verte
	21.-

	PANCAKES
	Servis avec sirop d’érable
	2 étages  3 étages  4 étages
	14.50  17.50  19.50
	Extras Bacon, oeufs brouillés, saucisses
	Chantilly, chocolat, coulis de myrtille,  miel, banane, beurre de cacahuètes
	4.-/ingrédient 2.-/ingrédient
	Glaces Vanille, chocolat, caramel
	4.-/boule

	BRUNCH ARROSÉ
	Jus d’orange pressé
	2.5 dl
	Apérol Mousseux suisse, eau pétillante
	Hugo Mousseux suisse, liqueur de sureau, eau pétillante, menthe
	Mimosa Mousseux suisse, jus d’orange pressé
	Bloody Mary Vodka, jus de tomate, Worcestershire sauce, tabasco, jus de citron
	6.50
	13.-
	13.-
	12.-
	14.50
	Les prix incluent la TVA. En cas d’allergies ou d’intolérances, renseignez-vous auprès de l’équipe. Provenance - Saumon : Norvège, Ecosse - Poulet, bœuf, porc : Suisse


	BURGERS
	Servis avec frites aux épices Option pain sans gluten
	+ 3.-
	VEGGIE
	Green Man Galette végétarienne maison, avocat, Grana Padano, oignons de printemps, tomate, épinards, batavia, roquette, chutney pomme-oignon, mayonnaise aux herbes
	24.50
	Atlas Fromage de chèvre, miel, tapenade de poivrons rouges, courgettes grillées, épinards, batavia, roquette, harissa
	25.50

	POULET
	Super Club Poulet frit, bacon, Grana Padano, tomate, batavia, roquette, mayonnaise aux herbes, sauce barbecue, moutarde
	26.50
	Chipotle Avocado Poulet frit, avocat, batavia, roquette, chutney pomme-oignon, mayonnaise aux herbes, sauce chipotle épicée et fumée
	26.50

	BŒUF
	Hamburger 165g de boeuf, chutney pomme-oignon, ketchup, sauce chipotle épicée et fumée, batavia Supplément cheddar
	23.50
	+ 1.-
	Tijuana Mama 165g de boeuf, cheddar, bacon, jalapeños sour cream, ketchup, chutney pomme-oignon, batavia
	27.50
	The Sheriff 165g de boeuf, cheddar, bacon, sauce barbecue maison, chutney pomme-oignon, ketchup, batavia
	27.50

	Viandes 100% suisses

	SALADES
	Downtown Salad Tomates, bacon, menthe, avocat, Grana Padano, graine de courge, épinards, batavia, roquette, Downtown dressing  Extra poulet
	23.50
	4.-
	Superfood Quinoa et millet, avocat, grenade, pignons grillés, épinards, batavia, roquette, Downtown dressing Extra poulet
	23.50
	4.-
	Sweet Chili Quinoa et millet, germes mungo, oignons de printemps, carottes, coriandre, cacahuètes, épinards, batavia, roquette, sauce sweet chili, Downtown dressing Extra poulet
	23.50
	4.-
	Chicken Caesar Poulet frit, bacon, Grana Padano, oignons de printemps, croûtons, épinards, batavia, roquette, Caesar dressing
	26.50

	FRIED CHICKEN
	6 pièces  9 pièces
	26.-  36.-
	Hauts de cuisses désossés et panés dans un mélange de cinq épices. Servis en panier avec frites aux épices, mayonnaise chipotle  et jalapeños sour cream dip

	DOUCEURS
	Tarte Banoffee  Cheesecake  Carrot cake  Brownies noix de cajou Cookies
	10.50 10.50 7.- 7.- 4.-
	Demandez nos desserts du moment !

	POUR SE RÉCHAUFFER
	Cafés Torréfaction locale House Blend 100% Arabica
	single shot 9g /
	double shot 18g
	Sans lactose Amande/Soja/Avoine
	Espresso Espresso Macchiato Cortado Café Long Black Flat White Cappuccino Latte Latte Macchiato
	Le Cercle du Thé English Breakfast,  Earl Grey,  Chaï,  Sencha Osumi,  Rooibos Orange, Jasmin,  Infusion Alpes Suisses,  Thé des magiciens
	+ 0.50
	30 ml 50 ml 100 ml 120 ml 275 ml 235 ml 235 ml 350 ml 400 ml
	3.90 4.90 4.90 4.90 4.90 5.70 5.90 5.90 5.90
	350 ml
	4.90
	Chaï Latte  Chocolat Chaud
	Matcha Latte Matcha, sirop de sucre, lait
	350 ml   350 ml
	250 ml
	7.-
	7.- + 1.-
	7.-
	London Fog Thé Earl Grey, sirop vanille, lait
	350 ml
	6.50
	Pink Latte Poudre de betterave, épices,  lait d’avoine
	250 ml
	7.50

	BIÈRE ET CIDRE
	La Zepp - La Nébuleuse - 4.7% Bière blonde fraîche et croustillante
	Petite Chope
	Moonshine - La Nébuleuse - 5% Bière blanche ronde et désaltérante
	Petite Chope
	2.5 dl 5 dl
	2.5 dl 5 dl
	6.- 9.-
	6.-  9.-
	Embuscade - La Nébuleuse - 6.7% Bière IPA houblonnée aux notes d’agrumes
	Petite Chope
	2.5 dl 5 dl
	6.50 9.50
	Cidre Crafty - 5%
	Bouteille
	3.3 dl
	8.50
	Bière Downtown - 4.5% Bière maison gose belge sour
	Diversion - La Nébuleuse - 0.5% Bière IPA sans alcool
	3.3 dl
	3.3 dl
	9.50
	8.50


	POUR SE RAFRAÎCHIR
	Milkshake Banane Banane, miel, lait  Extra avoine ou beurre de cacahuète
	4 dl
	10.50  +1.-/+1.-
	Milkshake Chocolat Glace Chocolat, lait, chantilly
	4 dl
	11.-
	Matcha glacé Matcha, glaçons, sirop de sucre, lait
	2.5 dl
	Café glacé House Blend, glaçons, sirop de sucre, lait
	Chaï glacé Chaï, glaçons, lait
	Green Genius juice maison Pomme, céleri, concombre, épinards, gingembre
	Berry Blast juice maison Baies des bois, pommes, orange
	Coca-Cola / Coca-Cola zéro
	Thé Froid maison Demandez le parfum du jour
	Jus d’orange pressé
	Limonade maison
	Maté maison
	Sirop
	El Tony Maté
	Eau gazeuse filtrée
	4 dl
	4 dl
	2.5 dl
	2.5 dl
	3.3 dl
	4 dl
	2.5 dl
	4 dl
	4 dl
	4 dl
	3.3 dl
	4.5 dl
	1 l
	7.-
	7.-
	7.-
	7.-
	7.-
	5.-
	5.50
	6.50
	5.50
	5.50
	4.-
	6.-
	4.-
	5.50

	CARTE DES VINS
	BLANCS
	Le feu au lac Chasselas, Chardonnay, Sauvignon blanc Bursinel - Swissgrapes
	Chasselas AOC La Côte - Maison Dutry
	Riesling-Silvaner AOC Schaffhouse - Aagne
	1 dl 7.5 dl
	1 dl 7.5 dl
	7.5 dl
	7.-  49.-
	8.-  55.-
	64.-

	ROUGES
	Cuvée des Seigneurs Gamaret, Garanoir, Cabernet franc VDP Suisse - Swissgrapes
	Alinda AOC Merlot del Ticino - Agriloro
	Pinot Noir Le Petit Roman AOC Grisons - Weingut Hermann
	Syrah AOC Valais - Cave des Bernunes
	1 dl 7.5 dl
	1 dl 7.5 dl
	7.5 dl
	7.5 dl
	7.- 49.-
	8.50 60.-
	89.-
	90.-

	ROSÉ
	Rosé de Pinot noir AOC La Côte - Maison Dutry
	1 dl 7.5 dl
	9.- 65.-

	BULLES
	Flûte de mousseux Suisse Bibarium Pet Nat rosé Garanoir, biodynamie AOC Thurgau - Michael Broger
	1 dl
	7.5 dl
	8.-
	89.-
	Demandez notre suggestion du moment !

	SPRITZ & MOUSSEUX
	Apérol Mousseux suisse, eau pétillante
	Hugo Mousseux suisse, liqueur de sureau, eau pétillante, menthe
	13.-
	13.-
	Mimosa Mousseux suisse, jus d’orange pressé
	12.-


	COCKTAILS
	DOWNTOWN SPECIALS
	Gin N’ Roses
	Gin infusion rose, Tonic
	15.-
	Elendil’s Light Gin, liqueur de violette, Aquafaba, jus de citron, sirop de sucre, eau gazeuse
	Moscow/London/Jamaican Mule Vodka ou Gin ou Rhum, ginger beer, jus de lime, Angostura Bitter
	16.-
	15.-
	Amaretto Sour Amaretto, jus de citron, sirop de sucre, Aquafaba, Angostura Bitter
	15.-
	Southside Gin, menthe, jus de lime, sirop de sucre
	Pornstar Martini Vodka, purée fruit de la passion, jus de lime, sirop de vanille, mousseux suisse
	Jungle Bird Dark Rhum, Campari, jus d’ananas, jus de lime, sirop de sucre
	15.-
	15.-
	16.-
	Cucumber Collins Gin, concombre, jus de citron, sirop de sucre, eau gazeuse
	15.-
	Whisky Smash Whisky, menthe, citron, sirop de sucre
	16.-
	Turbo Tony Vodka, El Tony Maté
	14.-


	LES CLASSIQUES
	Bloody Mary Vodka, jus de tomate, Worcestershire sauce, tabasco, jus de citron
	14.50
	Pastis 51 Nature, Moresque, Perroquet
	Kir Vin blanc, liqueur de cassis
	8.-
	10.50
	Negroni Campari, Sweet Vermouth, Gin
	14.-
	Espresso Martini Vodka, Kahlua, sirop de sucre, espresso house blend 100% arabica
	Basil Smash Gin, jus de citron, sirop de sucre, basilic
	Gin Tonic Gin, Tonic
	15.-
	15.-
	14.-



